	la carta…………………………………………………………………………
………………………………………ENTRADAS………………………………………

Carpaccio de presa iberica con helado de mostaza…………………
Empanadillas de Foie con membrillo o de queso de cabra y espinacas (unidad)…………………………………………………………………
Surtido de Croquetas caseras ……………………………………………….
Verduras de temporada en salsa de jamon ……………………………
Alcachofas salteadas con  boletus y salsa de  foie  …………………

Verduritas fritas con queso de cabra caliente…………………………
Ensalada templada de judias baby y langostinos crujientes……
Ensalada de vainas de guisantes con mollejitas de cordero……
Ensalada de pato y  frutos secos…………………………………………….

Huevo 63º con patata crema, setas, trufa……………………………….
Arroz cremoso de setas…………..…………..…………..…………..…………
Canelones rellenos de boletus..…………..…………..…………..…………
Ensalada de Pimientos asados con anchoas………………………….
Zamburiñas fritas con tartar de tomate…………………………………..
……………………………………… PESCADOS……………………………………

Albóndigas de merluza y boletus…………………………………………….
Milhojas de corvina con txangurro………………………………………….
Bacalao fresco con pisto…………………………………………………………
Atún rojo en tartar o poco echo con soja………………………………..
Rodaballo a la plancha con vinagreta de tomate…………………….
Cocochas de bacalao con berberechos y guisantes…………………
Lomitos de Salmonetes sobre su arroz cremoso……………………..
………………………………………CARNES……………………………………
Manitas de cordero crujientes con setas…………………………………
Roast Beef asado con dos salsas……………………………………………..
Pechuga  de pato asado con salsa dulce de curry……………………
Nuestra Hamburguesa de Ibérico……………………………………………
Escalopines de solomillo con salsa de setas…………………………….
Presa ibérica al oporto…………………………………………………………….
Centro de entrecot al graten de mostaza…….…….…….…….…….…
Paletilla de cordero asado a nuestro estilo ……………………………
Chuleta de ternera asada ………………………………………….……….…
Cochinillo asado a nuestro estilo…………………………………………….
Solomillo hojaldrado con foie…………………………………………………
Chuletón de buey con guarnición (para 2 personas)……………….
	10,00 €

2,00 €

 10,00 €

 12,00 €

 12,00 €
 10,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 12,00 €
 12,00 €

 16,00 €

 16,00 €

 14,00 €
 15,00 €

 14,00 €

 16,00 €

 16,00 €

 18,00 €

 18,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 14,00 €

 14,00 €

 14,00 €

 14,00 €

 17,00 €

 18,00 €

 18,00 €

 18,00 €

 19,00 €

 36,00 €


	    los menús…………………………………………………………….
 Vianda………………………………………………………………..40,00 €

Fines de semana y festivos, de 13.30 a 14.30 y de 21.00 a 22.00 h
(duración aproximada de dos horas)
Menú degustación, que incluye:

• Crema de….

• 3 entradas a elegir de la oferta
• ½. Pescado.

• ½. Carne.

• Quesos.

• Cremoso de chocolate con helado de café

Pica-Pica…………………………………………………………..36,00 € 

                         Sin huevo..…….….………………………………..30,00,€ 

Fines de semana y festivos, de 13.30 a 15.00 y de 21.00 a 22.45 h

•Plato degustación de cinco entradas
•Huevo 63º, patata crema y setas
•Terminar a elegir entre:

          Confit de pato con salsa de frambuesa
                                            o

          Albóndigas de merluza con salsa de setas

•Postre de la casa
Menús para mesas completas, no aceptan variaciones. 

Pan, aperitivo, bebidas y café no incluidos.
Niños……………………………………………………..……………14,00 €
Plato combinado a elegir entre:

•Croquetas o rollito de jamón y queso
•Arroz con tomate o pasta a la boloñesa
•Escalope de ternera o merluza romana
•Postre: helado o yogur
Posibilidad de 1/2 y 1/3 de plato                              

Seguimos teniendo nuestros platos tradicionales 
(Terrina de foie-grass o Foie-grass plancha, Steak tártara,…)
iva no incluido


