Para el picoteo: CANTIDAD PRECIO Plato principal: CANTIDAD PRECIO

Carnes
~Terrina de foi (lena de brillo. % Kilo( Para 6 p. 30 -
_TZ’:Z:Z L E;Z O[Z;;lfzzé ft;:a ¢ memoro 12 %;[Z((@Z:Z 6§ j 24 g - Solomillo de de cerdo 1b. relleno de boletos recubierto de hojaldre
-Steak tdrtar.) % Kilo (Para 6 p.) 30€ (Cada Ud. pesa unos 250 gr) 1kilo 38 €
Surtido Oriental que inclisye: - Solomillo de buey con foie y cebolla recubierto de hojaldre
Langostinos Crujientes, mini Rollitos Vegetales, (Cada Ud. pesa unos 280 g 1'@,&) 48€
Bolsitas de Gambas, con salsa picante. Bandeja (Para 4 p.) 16 € - Magre de pato a.saa'"o con dos salsas. 1@&) 29€
Surtido de crujientes variados que incliye: - Presa de cerdo ibérico salsa de oporto. 1kilo 29€
Rollitos de morcilla, Bolsitas de carrillada, - Carrilada de cerdo ibérico al oporto L 1kilo 24¢
Pagquetitos sorpresa, Crujientes de queso. Bandeja (Para 4 p.) 16 € ) Rp’ast—@eefc}sacfo con sus tres .sa[sas de guarnicit, .
Surtido de Croquetas variadas de Chipirones puré de castafias y patatas gratinadas. 1Kilo 36€
encebollados, Queso cabrales, de Setas.
’ ’ Asados
de Jamon Ibérico Bandeja (Para 4 p.) 16 € Cochinillo (4.5...5 1ud 60 €
-Surtido de Mini Empanadillas de Morcilla, - Cochinillo (4,5...5 kg) e
Micuit, queso de cabra Bandeja (Para 4 p.) 16 € - Paletilla de cordero ( 450gr-550gr) IKilo o€
’ - Pierna de cordero (550gr-650gr ) 1Kilo 28 €
Hojaldres - Jarrete de cordero ( 550gr-650gr ) 1Kilo 26€
] gié’;ﬁg [a”;a';f;mamsy queso i g ves ‘“Solo disponible en Navidad “
- e Carrillada, cebolla caramelizada. Tud. 5€ _QCWZ:[S[OS ’d'e @17;‘1‘{‘1 relfenos ;uj— g g
- De pisto manchego y huevo de codorniz. 5€ -Lodormces yelienas ue
- De capon con foie y manzana caramelizada 8¢€ ~Jamoncitos de Pularda Tud. 7€
- Suffé de txangurro con marisco 8¢ - Pavo entero relleno. (5,5 Rg aprox. 8-10 pers.) Tud. 90 €
ang - Pularda rellena. (4Rg aprox. 8-10 pers.) Tud. 80 €
Cremas y Primeros Platos (1 litro para 4 personas aprox,)
7 ol Pescados
- Consomé de caza con raviolis de boletos 14 € , .
Crema de setas 16 ¢ - - Wler’[uzq en salsa verde con almejas. 1 K{&) 46 €
-Crema de marisco con langostinos 16 € - Albondigas de pescado y setas. 1Kilo J2€
Salimorejo con bonito  (fria) 14¢ - Medallones de merluza rellena de espdrragos verdes
Ve ﬁiso{'s e de coco (fria) 1litro 14 envueltos en hojaldre. (Cada unidad pesa unos 220 gr.) 1Kilo 40 €
Crema de meldn y virutas de aamén 14 - Rape en salsa americana con langostinos. 1Kilo 48 €
Crema de uerroz bacalio a] fumado 14¢ - Lubina entera rellena de txangurro envuelta en hojaldre 1Kilo 55¢€
Crema de ‘f st az y setas de temporada 16¢€ - Corvina entera rellena de txangurro envuelta en hojaldre 1Kilo 40€
ffgsa&lgzﬂ;aﬁﬂa‘faafverdu?sjzimsyﬁqumd‘{e C‘;fm;‘ Todos los platos principales llevan su correspondientes guarniciones y salsas.
¢ bacalao Ahumado y gulas, de pechiugas de codorniz
Y queso, etc....) racion 15€ Postres (8-10 raciones)
~Canelones de boletus racion 1€ Tarta de manzana con crema 1U4. 24¢€
-Canelones de carriflada racion 14¢€ ' ;
~Tarta casera de queso con frambuesa. 1Ud. 18€
Guarniciones y salsas extras (Unidad de 250 grs.) “Tarta de chocolate amargo. 1Ud 32¢€
~Pastel de patata gratinado con queso. 6€ “Tarta sacher _ 1Ud 26€
atatas panaderas. 6¢€ -Tarta de albaricoques. 1Ud. 18€
~Purés variados (patata, castafia, calabaza, apio-nabo.) 6€ —Tartq de puro cacao. ! ) 1Ud €
Verduras asadas (tipo escalibada) s€ Tartitas individuales de: Higos, manzana, albaricoques, queso,
Salsas variadas (opg rto, cebolla, manzana, de carne, etc...) s€ Cremosos de chocolate, pirdmides blancas o negras, toblerone

relleno de tiramisii. .. 104 5€

L : : . . Los pedidos deberan realizarse con una semana de antelacion al evento.
os precios no incluyen i.v.a. Si desea otro producto no dude en consultarnos



